Galette des rois
Ingrédients : 

· 2 pâtes feuilletées

· 125 grammes de beurre

· 7 cuillères à soupe de sucre

· 1 paquet de poudre d’amande

· 3 œufs

· 1 fève

● Mettre la pâte dans le moule.
● Piquer le fond avec une fourchette.
● Faire fondre le beurre.
● Battre 2 œufs, le beurre, la poudre d’amande et le sucre dans un saladier.
● Verser le mélange sur la pâte.
● Mettre la fève.
● Recouvrir avec la deuxième pâte.
● Replier les bords.
● peindre la galette avec un jaune d’œuf.
● Cuire au four pendant 35 minutes, thermostat 7.
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